Menu de la semaine
MENU SCOLAIRE

Festauration publaus du 27 au 30 avril 2026

VENDREDI 01

LUNDI 27 MARDI 28

JOUR FERIE

Céleri rapé BIO créme et citron , .
ENTREE A Pizza au fromage Radis sauce fromage blanc
amEe

Filet de poulet facon Gaston
Gérard 2&/ 4

Dahl de lentilles corail BIO ﬁ Filet de colin sauce velouté /a‘

Epinards hachés a la béchamel ) ) i
AN Frites incurvées

m Cancoillotte IGP g @ Fromage blanc aromatisé Yaourt brassé (nature)
Compote de pomme menthe du " , )
DESSERT e AL Banane Pomme "Crips Pink"

P Agriculture biologique g MSC Q Local &/ Viande francaise /n\ Fait maison @ IGP - Identification Géographique Protégée
¢ Aide UE a destination des écoles - Fruits -@ Aide UE a destination des écoles - Produits laitiers
Ces menus, élaborés par notre diététicienne, sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

GARNITURE Riz pilaf

Pain |

g Pain | g




Lupin Anhydride sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits a coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
Céleri rapé BIO créme et citron X X X X x
Dahl de lentilles corail BIO X x
Riz pilaf x
Cancoillotte IGP x
Compote de pomme menthe du chef
Pain X

Pizza au fromage X x
Filet de colin sauce velouté x x x x
Epinards hachés a la béchamel x x x
Fromage blanc aromatisé x
Banane

Pain x

B0awil2026
Radis sauce fromage blanc X
Filet de poulet fagon Gaston Gérard X x x
Frites incurvées

Yaourt brassé (nature) x

Pomme "Crips Pink"

Pain




