
Agriculture	biologique MSC Local Viande	française IGP	-	Identification	Géographique	Protégée Fait	maison
Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Fruits Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	23	au	27	mars	2026

LUNDI	23 MARDI	24 JEUDI	26 VENDREDI	27

ENTREE Salade	de	mâche Salade	de	lentilles	 Carottes	râpées	 	 	 Macédoine	mayonnaise	

PLAT Crousti	fromage Filet	de	poisson	au	curry	 	 Manchons	de	poulet	rôtis	 Blanquette	de	veau	à	l'ancienne	
	

GARNITURE Purée	de	patates	douces	 Chou-fleur	 	persillé Haricots	verts	 Coquillettes	semi-complète	

FROMAGE Petit	suisse	 	nature	 Cancoillotte	nature	 	 Brie	pasteurisé	 	 Yaourt	aromatisé	

DESSERT Purée	de	pomme	poire	 	sans
sucre	ajouté Banane	 	 Moelleux	 	aux	myrtilles	 Orange	 	

PAIN Pain	 	 Pain	 	 Pain	 	 Pain	complet	aux	graines 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
23	mars	2026
Salade	de	mâche
Crousti	fromage
Purée	de	patates	douces
Petit	suisse	nature
Purée	de	pomme	poire	sans	sucre	ajouté
Pain
24	mars	2026
Salade	de	lentilles
Filet	de	poisson	au	curry
Chou-fleur	persillé
Cancoillotte	nature
Banane
Pain
26	mars	2026
Carottes	râpées
Manchons	de	poulet	rôtis
Haricots	verts
Brie	pasteurisé
Moelleux	aux	myrtilles
Pain
27	mars	2026
Macédoine	mayonnaise
Blanquette	de	veau	à	l'ancienne
Coquillettes	semi-complète
Yaourt	aromatisé
Orange
Pain	complet	aux	graines


