
Agriculture	biologique MSC Local Viande	française IGP	-	Identification	Géographique	Protégée Recette	du	chef
Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Fruits Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	21	au	25	septembre	2026

LUNDI	21 MARDI	22 JEUDI	24 VENDREDI	25

ENTREE Brocolis	vinaigrette	BIO	 	 Salade	de	pomme	de	terre	 Velouté	de	courgette	BIO	à	la
vache	qui	rit	 	 Pizza	au	fromage

PLAT Merguez	grillées	 Chili	sin	carne	 Sauté	de	boeuf	bourguignon
(Charolais)	 	 Filet	de	lieu	sauce	aioli	 	

GARNITURE Semoule	parfumée	aux	épices
douces Riz	BIO	 Écrasé	de	pomme	de	terre	BIO	du

chef	 	 Légumes	aïoli	BIO	

FROMAGE
Yaourt	nature	BIO	de	l'enil	 	 Polinois	de	l'Enilea	 Bûchette	de	chèvre Tomme	des	Pyrénées	IGP	 	

DESSERT Prune	rouge Petit	gateau Gateau	"haricozette"	du	chef	 Pomme	BIO	 	

PAIN Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	complet	BIO	aux	graines 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
21	septembre	2026
Brocolis	vinaigrette	BIO
Merguez	grillées
Semoule	parfumée	aux	épices	douces
Yaourt	nature	BIO	de	l'enil
Prune	rouge
Pain	BIO
22	septembre	2026
Salade	de	pomme	de	terre
Chili	sin	carne
Riz	BIO
Polinois	de	l'Enilea
Petit	gateau
Pain	BIO
24	septembre	2026
Velouté	de	courgette	BIO	à	la	vache	qui	rit
Sauté	de	boeuf	bourguignon	(Charolais)
Écrasé	de	pomme	de	terre	BIO	du	chef
Bûchette	de	chèvre
Gateau	"haricozette"	du	chef
Pain	BIO
25	septembre	2026
Pizza	au	fromage
Filet	de	lieu	sauce	aioli
Légumes	aïoli	BIO
Tomme	des	Pyrénées	IGP
Pomme	BIO
Pain	complet	BIO	aux	graines


