
Agriculture	biologique MSC Local Viande	française AOP	-	Appellation	d'Origine	Protégée IGP	-	Identification	Géographique	Protégée Fait	maison
Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Fruits Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	19	au	23	janvier	2026

LUNDI	19 MARDI	20 JEUDI	22 VENDREDI	23

ENTREE
Carottes	râpées	 	 	à	l'orange	 Crêpe	à	l'emmental Betteraves	rouge	vinaigrette	 Salade	de	mâche

PLAT Fideua	Valencienne	 	 Boulettes	de	pois	chiche	 	sauce
orientale	

Sauté	de	boeuf	Bio	à	la	dijonnaise
	 Charcuterie	de	porc	raclette

GARNITURE Fidua	valencienne	légumes	 	 Purée	de	potimarron	 	 	 Carottes	fraîches	 Raclette	et	pomme	de	terre

FROMAGE Tomme	noire	Pyrénées	 	 Petit	suisse	 	nature	 Comté	 	 	

DESSERT Flan	chocolat	noisette	au	lait	 Pomme	de	Sellières	 	 	 Moelleux	 	aux	myrtilles	 Kiwi	 	

PAIN Pain	 	 Pain	 	 Pain	 	 Pain	complet	 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
19	janvier	2026
Carottes	râpées	à	l'orange
Fideua	Valencienne
Fidua	valencienne	légumes
Tomme	noire	Pyrénées
Flan	chocolat	noisette	au	lait
Pain
20	janvier	2026
Crêpe	à	l'emmental
Boulettes	de	pois	chiche	sauce	orientale
Purée	de	potimarron
Petit	suisse	nature
Pomme	de	Sellières
Pain
22	janvier	2026
Betteraves	rouge	vinaigrette
Sauté	de	boeuf	Bio	à	la	dijonnaise
Carottes	fraîches
Comté
Moelleux	aux	myrtilles
Pain
23	janvier	2026
Salade	de	mâche
Charcuterie	de	porc	raclette
Raclette	et	pomme	de	terre
Kiwi
Pain	complet


