Menu de la semaine
MENU SCOLAIRE
e s du 19 au 23 janvier 2026

LUNDI 19 MARDI 20 VENDREDI 23

apé Q a l'orange L A
ENTREE & < Crépe a I'emmental Betteraves rouge vinaigrette - Salade de mache

Boulettes de pois chiche - sauce Sauté de boeuf Bio a la dijonnaise

Fideua Valencienne gz 24 7 L % ;
' (=) orientale /n\ -~ ﬁ Charcuterie de porc raclette
Fidua valencienne 1é umes ) e
GARNITURE A gumes 24 Purée de potimarron [ Q /ﬁ‘ Carottes fraiches -9 Raclette et pomme de terre

DESSERT Flan chocolat noisette au lait @) Pomme de Sellieres @ [ & Moelleux [ aux myrtilles 743 Kiwi Fij &

. Agriculture biologique & MSC Q Local %/ Viande frangaise Q AOP - Appellation d'Origine Protégée @ IGP - Identification Géographique Protégée /n\ Fait maison
@ Aide UE & destination des écoles - Fruits -@ Aide UE a destination des écoles - Produits laitiers

Ces menus, élaborés par notre diététicienne, sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
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Carottes rapées a l'orange

Lupin

Anhydride sulfureux

Sésame

Moutarde

Céleri

Fruits a coque

Soja

Poisson

Oeufs

Crustaces

Gluten

Arachide

Lait

Mollusques

Fideua Valencienne

Fidua valencienne légumes

Tomme noire Pyrénées

Flan chocolat noisette au lait

Pain

Crépe a I'emmental

x x x
Boulettes de pois chiche sauce orientale x X
Purée de potimarron x x
Petit suisse nature x
Pomme de Sellieres
Pain x

Betteraves rouge vinaigrette x

Sauté de boeuf Bio a la dijonnaise x x x x

Carottes fraiches x

Comté X

Moelleux aux myrtilles X x

Pain X

23janvier2026
Salade de mache x x

Charcuterie de porc raclette x x X

Raclette et pomme de terre X x

Kiwi

Pain complet




