
Bleu	Blanc	Coeur Agriculture	biologique Local Viande	française IGP	-	Identification	Géographique	Protégée Recette	du	chef
Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Fruits Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	14	au	18	septembre	2026

LUNDI	14 MARDI	15 JEUDI	17 VENDREDI	18

ENTREE Salade	de	lentilles	BIO	 	 	 Salade	de	perles	 Betterave	et	maïs	en	salade	BIO	
	 Melon	charentais

PLAT Tortellini	sauce	tomate Nuggets	(de	poulet) Rôti	de	porc	sauce	BBQ	du	chef	
	 Sauté	de	dinde	au	curry	 	

GARNITURE Epinards	BIO	à	la	creme	d'ail	
Wedges	potaoes Ratatouille	(légumes	frais)	du	chef

BIO	 	 	

FROMAGE Tartare	(ail	fines	herbes) Cancoillotte	IGP	 	 Skyr	BIO	de	la	ferme	d'Adèlle	 	
	 Brie	BIO	 	

DESSERT Salade	de	fruits	frais Poire Mousse	au	chocolat	au	lait Purée	de	pomme	fraise

PAIN Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	complet	BIO	aux	graines 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
14	septembre	2026
Salade	de	lentilles	BIO
Tortellini	sauce	tomate
Tartare	(ail	fines	herbes)
Salade	de	fruits	frais
Pain	BIO
15	septembre	2026
Salade	de	perles
Nuggets	(de	poulet)
Epinards	BIO	à	la	creme	d'ail
Cancoillotte	IGP
Poire
Pain	BIO
17	septembre	2026
Betterave	et	maïs	en	salade	BIO
Rôti	de	porc	sauce	BBQ	du	chef
Wedges	potaoes
Skyr	BIO	de	la	ferme	d'Adèlle
Mousse	au	chocolat	au	lait
Pain	BIO
18	septembre	2026
Melon	charentais
Sauté	de	dinde	au	curry
Ratatouille	(légumes	frais)	du	chef	BIO
Brie	BIO
Purée	de	pomme	fraise
Pain	complet	BIO	aux	graines


