
Agriculture	biologique Bleu	Blanc	Coeur MSC Local Viande	française IGP	-	Identification	Géographique	Protégée Fait	maison
Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Fruits Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	12	au	16	janvier	2026

LUNDI	12 MARDI	13 JEUDI	15 VENDREDI	16

ENTREE Salade	coleslaw	 Pizza	 	3	fromages Céleri	 	 	crème	et	citron	 Velouté	de	courgette	vache	qui	rit
	

PLAT
Gratin	de	macaronis	au	butternut	 Poisson	meunière	 Poulet	rôti	au	romarin	 	 Blanquette	de	veau	à	l'ancienne	

	

GARNITURE Epinards	hachés	à	la	béchamel	
	 Poêlée	d'hiver	 	 Pommes	de	terre	rissolées

FROMAGE Saint-Paulin Fromage	blanc	 	 Cancoillotte	nature	 	 Yaourt	nature	 	

DESSERT Crème	dessert	à	la	vanille Banane	 	 Cake	au	miel	 Clémentine

PAIN Pain	 	 Pain	 	 Pain	 	 Pain	complet	aux	graines 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
12	janvier	2026
Salade	coleslaw
Gratin	de	macaronis	au	butternut
Saint-Paulin
Crème	dessert	à	la	vanille
Pain
13	janvier	2026
Pizza	3	fromages
Poisson	meunière
Epinards	hachés	à	la	béchamel
Fromage	blanc
Banane
Pain
15	janvier	2026
Céleri	crème	et	citron
Poulet	rôti	au	romarin
Poêlée	d'hiver
Cancoillotte	nature
Cake	au	miel
Pain
16	janvier	2026
Velouté	de	courgette	vache	qui	rit
Blanquette	de	veau	à	l'ancienne
Pommes	de	terre	rissolées
Yaourt	nature
Clémentine
Pain	complet	aux	graines


