
Agriculture	biologique MSC Local Viande	française AOP	-	Appellation	d'Origine	Protégée IGP	-	Identification	Géographique	Protégée
Recette	du	chef Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	07	au	11	septembre	2026

LUNDI	07 MARDI	08 JEUDI	10 VENDREDI	11

ENTREE Concombre	sauce	bulgare	 Haricots	verts	BIO	en	salade	 	 Pastèque Salade	coleslaw

PLAT Filet	de	colin	à	l'aneth	 	 Boulettes	de	boeuf	provençale	 Omelette	du	chef	 Rôti	de	dinde	au	romarin	

GARNITURE Gratin	de	millet	BIO	à	la	tomate	
	

Trottole	BIO	(de	l'Ain)	au	beurre	 Petits	pois	à	l'étuvés Brocolis	BIO	au	gratin	

FROMAGE
Yaourt	aromatisé	BIO	de	la

Mamellerie	 Cantal	AOP	 	 Comté	AOP	(fruitière	de	Chevigny)
	 	 Tomme	de	Savoie	 	

DESSERT Raisin	blanc Gourmandise	de	Suzie	(choco-
noisette)	

Liégeois	de	fruit	pomme	abricot
framboise Crumble	aux	pommes	

PAIN Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	complet	BIO	 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
07	septembre	2026
Concombre	sauce	bulgare
Filet	de	colin	à	l'aneth
Gratin	de	millet	BIO	à	la	tomate
Yaourt	aromatisé	BIO	de	la	Mamellerie
Raisin	blanc
Pain	BIO
08	septembre	2026
Haricots	verts	BIO	en	salade
Boulettes	de	boeuf	provençale
Trottole	BIO	(de	l'Ain)	au	beurre
Cantal	AOP
Gourmandise	de	Suzie	(choco-noisette)
Pain	BIO
10	septembre	2026
Pastèque
Omelette	du	chef
Petits	pois	à	l'étuvés
Comté	AOP	(fruitière	de	Chevigny)
Liégeois	de	fruit	pomme	abricot	framboise
Pain	BIO
11	septembre	2026
Salade	coleslaw
Rôti	de	dinde	au	romarin
Brocolis	BIO	au	gratin
Tomme	de	Savoie
Crumble	aux	pommes
Pain	complet	BIO


