Menu de la semaine
MENU SCOLAIRE
festauration pubiiave du 07 au 11 septembre 2026

LUNDI 07 MARDI 08 VENDREDI 11

Haricots verts BIO en salade 4
ENTREE Concombre sauce bulgare /n‘ o Pasteque Salade coleslaw

Boulettes de boeuf provencale £&/

Filet de colin a I'aneth /a‘ ﬁ Omelette du chef/a‘ Ro6ti de dinde au romarin g’,_;/
GARNITURE Gratin de millet BIO a la tomate Trottole BIO (de I'Ain) au beurre

6 Petits pois a I'étuvés Brocolis BIO au gratin

Yaourt aromatisé BIO de la e Comté AOP (fruitiere de Chevigny) ) i
N s caral 0r @ ©9% Tamms de Savoie @ ¥

. Gourmandise de Suzie (choco- Liégeois de fruit pomme abricot A
DESSERT Raisin blanc noisette) g framboise Crumble aux pommes (=)

P Agriculture biologique / MSC Q Local ﬁ:f Viande francaise @ AOP - Appellation d'Origine Protégée @ IGP - Identification Géographique Protégée
ﬁ Recette du chef @ Aide UE a destination des écoles - Produits laitiers
Ces menus, élaborés par notre diététicienne, sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Q

‘ g Pain BIO | g Pain complet BIO F g




Lupin

Anhydride sulfureux

Sésame

Moutarde

Céleri

Fruits a coque

Soja

Poisson

Oeufs

Crustaces

Gluten

Arachide

Lait

Mollusques

Concombre sauce bulgare X x
Filet de colin a I'aneth x x x
Gratin de millet BIO a la tomate X x x
Yaourt aromatisé BIO de la Mamellerie x
Raisin blanc

Pain BIO x

O8septembre2026
Haricots verts BIO en salade X x

Boulettes de boeuf provencale x X

Trottole BIO (de I'Ain) au beurre x x
Cantal AOP x
Gourmandise de Suzie (choco-noisette) x x
Pain BIO x

Pasteque

Omelette du chef x

Petits pois a I'étuvés x x
Comté AOP (fruitiere de Chevigny) X
Liégeois de fruit pomme abricot framboise X

Pain BIO

Salade coleslaw

Réti de dinde au romarin

Brocolis BIO au gratin x X
Tomme de Savoie x
Crumble aux pommes X x x
Pain complet BIO X




